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SZCZEGÓŁOWY ZAKRES PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA WRAZ Z SZACUNKOWYM OKREŚLENIEM ILOŚCI I CEN
TABELA NR 1 
	Zestaw
	Dieta
	Szpital w Kościanie

ilość określona szacunkowo na 

miesiąc
	Szacunkowa ilość poszczególnych diet w ciągu 12 m-cy 
	Cena jednostkowa brutto zł

	Podstawowy
	Normalna (podstawowa)
	2588
	31 056
	

	
	Lekka
	1014
	12 168
	

	
	Lekka żołądkowa i wątrobowa
	341
	4 092
	

	
	Bezsolna
	30
	360
	

	
	Płynno - papkowata
	30
	360
	

	
	Bezglutenowa
	12
	144
	

	
	Niskokaloryczna
	228
	2 736
	

	
	Moczanowa
	30
	360
	

	
	Ziemniaczana
	8
	96
	

	
	Razem
	4 281
	51 372
	1

	ponad standardowy
	Cukrzycowa
	839
	
	

	
	Cukrzycowa bezsolna
	40
	
	

	
	RAZEM
	879
	10 548
	2

	popas

1 osoba / dobę 
	Popas
	10
	
	

	
	RAZEM
	10
	10
	3

	
	
	
	Razem
	4=1+2+3


WYMAGANE DIETY WEDŁUG KTÓRYCH WYKONAWCA BĘDZIE ZOBOWIĄZANY PRZYGOTOWYWAĆ POSIŁKI
TABELA NR 2
	Lp.
	ZAKRES DIET
	OPIS DIETY

	1.
	Podstawowa
	· Dzieci od roku do lat trzech wartość energetyczne 1000 – 1300 kcal / dobę,

· Dorośli od 2500-2600 kcal/ dobę ,

	2.
	Lekkostrawna
	· Bazuje głównie na potrawach gotowanych lub duszonych  ; wartość energetyczna 2300 kcal/dobę,
· Lekka bez soli – z wyeliminowaniem lub drastycznym ograniczeniem soli kuchennej 

	3.
	Wysokobiałkowa
	· Zapotrzebowanie dzienne na białko od 100 – 120 g,

	4.
	Niskobiałkowa 
	· Zapotrzebowanie dzienne na białko od 20-50 g

	5.
	Lekkostrawna wątrobowa 
	· Z niską zawartością tłuszczu i białka, 

	6.
	Lekkostrawna żołądkowa
	· Z niską zawartością tłuszczu i bez żółtka jaj,

	7.
	Lekkostrawna cukrzycowa 
	· Z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów ,

	8.
	Lekkostrawna cukrzycowa bezsolna 
	· J.w. z wyeliminowaniem soli kuchennej ,

	9.
	Niskokaloryczna 
	· Wartość energetyczna w składnikach odżywczych od 1000-1500 kcal / dobę 

	10.
	Wysokokaloryczna 
	· Wartość energetyczna w składnikach odżywczych około 3000 kcal / dobę ,

	11.
	Płynna  
	· Do sondy ; wartość energetyczna 2000 kcal / dobę,

	12.
	Papkowata 
	· Zmiksowana podawana do ust ,

	13.
	Popas
	· Wysokobiałkowa i wysokokaloryczna ,

	14.
	· Moczanowa 
	· Wykluczenie pokarmów bogatych w związki purynowe : podroby , wywary , sosy mięsne , galarety mięsne , sardynki , śledzie , suche strączkowe 

	15.
	Ziemniaczana 
	· Stosowana w celu odtrucia organizmu , posiłki bazują na potrawach z ziemniaków ,

	16.
	Bezglutenowa 
	· Wyeliminowanie z diety glutenu zawartego w zbożach ; pszenicy , życie , jęczmieniu , owsie ,

	17.
	Biegunkowa 
	· Ryżowa ,

· Ziemniaki z marchewką ,

· Marchwianka 


TABELA NR 3
PRODUKTY SPOŻYWCZE

	Lp.
	Rodzaj
	Opak.
	Szacowana ilość na 12  miesięcy
	Cena jednostkowa

brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Kawa naturalna z kofeiną 
	 250 g
	225 op.
	
	

	2. 
	Kawa  rozpuszczalna
	200 g
	15 op.
	
	

	3. 
	Herbata  ekspresowa 
	100

saszetek
	80 op.
	
	

	4. 
	Sok marchwiowo -owocowy
	But a 320 ml
	30 but.
	
	

	5. 
	Chrupki kukurydziane (porcjowane na osobę )
	kg
	24 kg
	
	

	6. 
	Kleik ryżowy 
	200 g
	150 op.
	
	

	7. 
	Cukier
	1 kg
	250 kg
	
	

	8. 
	Kisiel
	40 g
	250 op.
	
	

	9. 
	Dżem owocowy 
	280 g
	50 op.
	
	

	10. 
	Budyń 
	40 g
	25 op.
	
	

	11. 
	Kaszka ryżowa malinowa
	200 g
	42 op.
	
	

	12. 
	Kaszka ryżowa bananowa
	200 g
	42 op.
	
	

	13. 
	Kaszka ryżowo-mleczna malinowa
	200 g
	42 op.
	
	

	14. 
	Kaszka ryżowo-mleczna bananowa
	200 g
	42 op.
	
	

	15. 
	Mleko UHT 2 % 
	1 litr
	420  op.
	
	

	16. 
	Mleko UHT 3,2 % 
	1 litr
	50 op.
	
	

	17. 
	Sól kuchenna 
	1 kg
	12 kg
	
	

	18. 
	Suchary
	0,5 kg
	35 op.
	
	

	19. 
	Biszkopty (porcjowane na osobę) 
	0,5 kg
	60 op.
	
	

	20. 
	Obiady w słoikach od 5 do 12 m-ca życia
	125 g
	180 op.
	
	

	21. 
	Obiady w słoikach od 5 do 12 m-ca życia
	190 g
	120 op.
	
	

	22. 
	Kawa rozpuszczalna
	100 g
	12 op.
	
	

	23. 
	Ser topiony
	130 g
	80 op.
	
	

	24. 2
	Masło
	250 g
	10 op.
	
	

	25. 2
	Margaryna
	250 g
	42 op.
	
	

	26. 
	Mus jabłkowy
	      130 g
	            100 op.
	
	
	
	
	

	27. 
	Śmietanki do kawy UHT
	     10x10g
	            60 op.
	
	
	
	
	

	RAZEM
	5


data  i  podpis  osoby  upoważnionej









do  sporządzania  oferty

……………………………………..


